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 ملخّص 

 
  نتغيػػ ات  يػػ شػػسؿ س يػػ  ل,  لسنػػو يتعػػ   نتجػػ ت الن نيػػم المكػػتينسم يػػ  كػػ  يممػػف مىػػـ الم الأ ػػي الجػػ ف  يعػػ 

س كينم يع لػم لنمكػ ة ة يػ  الظفػ ى ةنػب الجػ ف, لػفلؾ تيػ ؼ  ت العط يمالزي   تكتخ ـالم    م الت  ق  تتك ب  فك  ه. 
ةنػػػب الخ ػػػ    قشػػػ   ال مػػػ ف    الق نفػػػؿمػػػف  كػػػم تػػػستي  اكػػػتخ اـ الزيػػػ ت العط يػػػم المكتخن ػػػمىػػػفه ال  اكػػػم الػػػب   ا

 الزيػػ ت العط يػػم اضػػ يم تمػػظفىػػو. ت فلػػؾ لزيػػ  ة مػػ ة  الأ ػػي  ف لنجػػالميس   ي ل جيػػم  الفيزي  يػػم  السيمي  يػػم  الظكػػيم 
 ة ػ ات زج جيػميػ   الأ ػي . تػـ  ضػق قطػق الجػ ف  عػ  التجػ ف مف  زف خت ة الج ف .0.60,%2,0.4, ت اسيز مختنفم 

لنتظنيػؿ  مخػف العينػ ت . تػـلمػ ة كػتم مشػي  ـ4oةنػ    جػم ظػ ا ة  تخزينػو %18ت سيػزه  معقـ ضمف مظن ؿ منظ  معقمم
مىي ت النت  ج  ج   اختلاؼ س ي   يف ن ع الزيػت العطػ و  ت سيػزه مػ ة التخػزيف ييمػ  يتعنػؽ  ػ لتقييـ الظكػ .  .شي سؿ 

الكػ لم نيلا  متػؿ الس ليفػ  ـ   مك   ت الأمػ ا  مف ظيث س ف مظت ى ةين ت الج ف الت  ة لجت   لزي ت العط يم مقؿ
مػف  زف الختػ ة %0.6المضػ ؼ  نكػ م  الق نفػؿ المس  ات العنق  يم الفى يم مق  نػم  عينػم الشػ ى . سػ ف لزيػت  النيكت ي   

الب كػتم  الأ ي  إط لم م ة  لاظيم الج ف  %0.6 ت سيز  اكتخ اـ الزي ت العط يم كمحمةنب تستي  مض   لنج اتيـ, 
 مشي  مق الظف ى ةنب ج  تو  كلامتو.

 ., م ة ظفىقش   ال م ف,ق نفؿ,, زي ت ةط يمم ي ج ف  الكممات المفتاحية:
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  ABSTRACT 

 

White cheese is one of the most important dairy products consumed in Syria. 

However, it is highly susceptible to undesirable changes, which can result in a decrease in 

its shelf life. Essential oils emerge as an effective method for aiding cheese preservation. 

Therefore, the present study aimed to assess the impact of using essential oils extracted 

from Cloves and Pomegranate peels on the microbiological, physico-chemical and 

sensorial characteristics of preserved White cheese in order to improve its shelf life. 

Essential oils with various concentrations of 0, 0.2, 0.4 and 0.6% on curd weight after 

shaping  the cheese. The White cheese pieces were placed into sterile glass container, 

covered with 18% sterile slat brine and stored at 4
o
C for six months. Samples were taken 

every month of preservation time for analysis. Results showed that there was a significant 

difference among type of essential oil, its concentration and storage time regarding of 

sensory evaluation. Samples of cheese treated with essentials oil had lower numbers of 

foodborne pathogens like Coliform, Salmonella, listeria and Staphylococcus aureus, than 

cheese treated with traditional method. Cloves oil of 0.6% on curd weight had the highest 

antibacterial effect. Finally, using the examined essential oils with concentration of 0.6% 

on curd weight allowed extending effectively the shelf life of White cheese to six months 

with keeping its quality and safety.  

Keywords: White cheese, essential oil, Cloves, Pomegranate peels, shelf life, quality. 
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 :المقدمة
مػػف خػػلاؿ كنكػػنم مػػف التغيػػ ات الجػػ ف مػػف مىػػـ المنتجػػ ت الن نيػػم التػػ  ىيػػ ت منػػف القػػ ـ, اف تنػػتج خ ا ػػو  يعػػ 

ف مو خنػؿ يػ  ىػفه الم ا ػف ت يسكػب الجػ ف  ػف ت   سيمي  يمال ي    ال ي ل جيم تعطػ  خػ ا  الجػ ف الم  ػ ب يييػ ,  ا 
 .(Fox andMc.Sweeney,2004)  ي  م   ب ييي 
النػػ تج ةػػف تختيػػ  الظنيػػب  فعػػؿ المنفظػػم, تػػـ الف ػػؿ الجز ػػ  لنم ػػؿ   سنػػو المنػػتج الطػػ زج الأ ػػي  ف يعػػ ؼ الجػػ

النػػ تج ةػػف ىػػفا التختػػ , ظيػػث يظتػػ و الم ػػؿ ةنػػب الجػػزء الأس ػػ  مػػف مػػ ء الظنيػػب   ثضػػ يم الػػب المػػ ا  الفا  ػػم متػػؿ 
مس نػػػ ت  الس   ىيػػػ  ات  المعػػػ  ف     تينػػػ ت الم ػػػؿ,  ينمػػػ  تظػػػتفى الختػػػ ة   لسػػػ ز يف  المػػػ  ة ال كػػػمم  جػػػزء ضػػػ يؿ مػػػف

ةنػب منػو مػف الأج ػ ف ال يضػ ء التػ  تكػتينؾ ط زجػم م   عػ  تكػ يتي   الأ ػي (. ي ػنؼ الجػ ف 4002الم ؿ )ةطػ ة, 
  ع  قفني   إظس ـ. ؿ ة  ات مف ال لاكتيؾ م  ي  ة  ات مف ال فيح فلؾ  ظفىي  ي  مظ ليؿ منظيم  اخ

نػػتج ىػػفا النػػ ع يػػ  كػػ  ي  امػػ    لط يقػػم ي  ي ,   مظػػ  مىػػـ المنتجػػ ت الن نيػػم المكػػتينسم يػػ  كػػ    الأ ػػي يعػػ  الجػػ ف 
 يػػ  الم كػػت   إضػػ يم المنفظػػم سمػػ  ىػػ  الظػػ ؿ ةنػػ  م  ػػ  الم اشػػ   الأ نػػ ـ م  الأ قػػ  التقني يػػم ال  ا يػػم   كػػتخ اـ ظنيػػب 

 ةػػ  ة مػػ  يكػػمب ىػػفا الجػػ ف  ػػ لج ف الع  ػػ  م  ال نػػ و.مم  يػػ  ظػػ ؿ  كػػت ة الظنيػػب المعػػ  ل ػػن ةم الجػػ ف  ى,  يػػ  القػػ
 .الأ ي ييطنؽ ةنيو اكـ الج ف و سم  ى  الظ ؿ ي  مع مؿ الأل  ف الظ يتم كتخ اـ ط ا ؽ مست  تط  ا  ي  انت ج ا

مػف مىػـ الب الع ي  مف التغي ات الت  تقنؿ مػف مػ ة ظفىػو  قػ  ت عػ    ػظم المكػتينؾ لنخطػ .  الج فيتع   
 ال ست يػػ  المم ضػػم التػػ  يمسػػف مف تنمػػ   تتسػػ ت  يػػ  الجػػ ف الأ ػػي   التػػ  يجػػب السشػػؼ ةنيػػ   شػػسؿ    و الس ليفػػ  ـ

Colifform  شسؿ خ  E.Coli    المس  ات العنق  يم الفى يم Staphylococcusaureus  الك لم نيلاSalmonella 
اكػػتخ اـ  عػػ  المػػ ا  المضػػ  ة لننمػػ  الميس   ػػ  متػػؿ ف ا.Listeria(Beerens and Luquet,1987)  النيكػػت ي   

المكتخن ػػ ت الن  تيػػم  الزيػػ ت العط يػػم التػػ  تكػػتخن  مػػف ن  تػػ ت ة يػػ ة ليػػ  تػػستي  متػػ ط لننشػػ ط الميس   ػػ   تكػػتخ ـ 
 .(Ozturk and Ercisli,2007) لزي  ة م ة ظفى الج ف

تخزينػػو لنع يػػ  مػػف التغيػػ ات التػػ  قػػ  انت جػػو     خ  ػػم المنػػتج   لط يقػػم  التقني يػػم متنػػ ء الأ ػػي يتعػػ   الجػػ ف 
تتك ب ي  يك  ه    لت ل  تنفو  ىفا م  يطنؽ ةنيو ةي ب الج ف,  يع   ك ب معىـ ىػفه العيػ ب الػب نمػ  ال ست يػ   يػ  

 الم    م الت  تتك ب ي  يك   الج ف. مف مىـ ىفه العي ب:
 ق اـ الج ف. ةي ب ي  - م
 .الفط   ةنب كطح الج فنم  الأةف ف    - ب
 تس يف الغ زات. - ت

ىيػ ت الع يػ  متنػ ء التخػزيف  يػ  يػ  الأنػ اع الأخػ ى مػف الجػ ف الأ ػي  نتيجم لىيػ   ىػفه العيػ ب يػ  الجػ ف 
مػػػف ال  اكػػػ ت تيػػػ ؼ الػػػب اط لػػػم مػػػ ة ظفػػػى الجػػػ ف   كػػػتخ اـ  عػػػ  المكتخن ػػػ ت الط يعيػػػم  ػػػ    مػػػف اكػػػتخ اـ المػػػ ا  

 الظ يىم ال ن ةيم.
 ثط لم م ة ) النعن ع لف ةا,  ظ م ال  سمن اع الت ا ؿ )تستي  اكتخ اـ زي ت  ع  م( 4002) الغ ا  ظيث فس ت 

 ( يػ  الظفػػ ى ةنػب خ ا ػي  الظكػيمالجػ ف   كػتخ اـ ظ ػم ال  سػم  مع منػػم ظيػث تكػ ة  ,ظفػى الجػ ف ا  ػي  الطػ و
مػق  ػ ق  المعػ ملات يػ  المظ يىػم ةنػب ال  سػم , سمػ  اىيػ ت النتػ  ج تف قػ   معن يػ   لظ ػم  )الم ا ة, التم كؾ,,النسيمالن ف

 )    ال ىنيػم, الظم ضػم   قػـ الظم ضػم, الأظمػالآز ت, المػ  ة ال ػن م السنيػم(الت سيػب السيميػ  و لنجػ ف مػف ظيػث 
 . اضظ   ةنب ا ظي ء المجي يم      ة خ  م الع   السن  لن ست ي  لظ م ال  سم  س ف التستي  التت يط 
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( س نت مست  تظككػ   مػف ال ست يػ  Bacillus subtilis اـ )مف ال ست ي  الم ج م ل  غم   (4002 فس  الع ي و )
 ةفػ ف مػفالأ س نػت مستػ  تػست ا  مػف .Candidiasp(  مف الخميػ ة Salmonella typhimurium اـ ) ػالكػ ل م ل ػ غم 

الظ ػػم الكػػ  اء الػػب الجػػ ف ةنػػ  اضػػ يم زيػػت  منػػو   لػػ ظى , لزيػػت الظ ػػم الكػػ  اء  Aspergillus   Penicilliumنػػ ع
 .تن ق ت مة ا  ال ست ي  مق ا تف ع النكب المض يم مف الزيت    لت ل  اط لم م ة ظفى الج ف

  ةن  مع منم الج ف الط و  زيت السم ف ا ك   ل ظى يع ليتو التت يطيم ض   ع  من اع ال ست ي  متؿ : 
S. aureus, E. coli, L. monocytogenes  ت الأ كػ ط  ميضػ   ظػ يى ةنػب الم ا ػف ةنػ  ز اةتػو ةنػب

.  س ف تستي  زيت الزةت  ق ي   ةنػب جميػق منػ اع ال ست يػ  (Hassanienet al,2014 ) شسؿ م   ب  يمالظكيم  السيمي 
ن ػح   كػتخ امو يػ  منتجػ ت  لػفلؾ ي .Staph. aureus, Lis. monocytogenes&Lactococcus spا خت   يػم
 ا ل  ف.
الأظي ء ال قيقم,  ت  ن ا  مف   اك ت مخ ى امس نيم اكتخ اـ زيت ظ م ال  سم ي  تت يط نم   ع  من اع تمت ت  

  propioticمف الزيت مق 0.1-0.2% مس نيم اكتخ اـ ىفا المكتخن  ي  زي  ة م ة ظفى الج ف. ظيث يض ؼ الب ا
 Salmonella - Listeria monocytogenes- Staphylococcus aureus - E.Coliلتت يط 

 (Mahgoub et al,2013)   
( امس نيػػػم اكػػػتخ اـ زيػػػت الق نفػػػؿ يػػػ  زيػػػ  ة مػػػ ة ظفػػػى الجػػػ ف الأ ػػػي  لمػػػ ة مطػػػ ؿ El-Sayed,2017 مت ػػػت )

   لمق  نم مق ةين ت الج ف الم نق   ف اض يم زيت الف ة )ةينم الش ى (. 
امس نيػػػم اط لػػػم مػػػ ة ظفػػػى الجػػػ ف الطػػػ و   كػػػتخ اـ الزيػػػ ت  (Hassan and Algarni,2016سمػػػ      )

المكتخن ػػم مػػف السمػػ ف  قشػػ   ال مػػ ف  مت ػػت منػػو ةنػػ  اضػػ يم ىػػفه المكتخن ػػ ت الػػب الجػػ ف تن ق ػػت مةػػ ا  ال ست يػػ  
  شسؿ منظ ى مق المظ يىم ةنب الخ     الظكيم لنج ف الم نق.
الق نفػػػؿ م  قشػػػ   ال مػػػ ف لعط يػػػم المكتخن ػػػم مػػػف سػػػؿ ىػػػفه ال  اكػػػ ت شػػػجعت ةنػػػب امس نيػػػم اكػػػتخ اـ الزيػػػ ت ا

 مط ؿ يت ة ممسنم.الأ ي  ثط لم م ة ظفى الج ف 
 

 هدف البحث:
,  قش   ال م فمالق نفؿ   كتخ اـ مكتخن  ت ط يعيم مف  الأ ي اط لم م ة ظفى الج ف يي ؼ ىفا ال ظث الب 

خػلاؿ  الأ ػي الظػ  مػف مكػ   ت ةيػ ب الجػ ف   ثضػ يم الػب  مف مجؿ منق التغي ات  يػ  الم    ػم خػلاؿ يتػ ة الظفػى.
تظ ي  الش  ط المتنب ثض يم المكتخن  ت,  تظ ي  ق  تي  ةنب اط لم م ة ظفى الج ف  سفلؾ  يت ة التخزيف  اثنض ج.

 .الأ ي 
 
 :البحث طرائقمواد و 

 المواد المستخدمة:
 ثنج ز ىفا ال ظث اكتخ مت الم ا  الت ليم:

ظنيب  ق و تـ الظ  ؿ ةنيػو مػف م ػ   ت  ػت )ةينػم  اظػ ة( طينػم يتػ ة اجػ اء ال ظػث مػف م قػ ة المخت  يػم  -0
 .2022 ظم  ت  عم لنمؤككم الع مم لنم  ق  خلاؿ شي  نيك ف ة ـ 

 زي ت ةط يم مكتخن م مف الق نفؿ  قش   ال م ف   كتخ اـ جي ز ك سكنيت المخ  و. -4
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مؤككػػػم ةمنػػػم لنم ينػػػم ال ػػػن ةيم  ظكػػػي ء فات منشػػػس ايطػػػ ل  مػػػ   ة  مع ػػػسة يػػػ   منفظػػػم ظي انيػػػم )م ػػػ  ى : -3
 مؤككم ةمنم لن ن ة ت الغفا يم(.

 ليكتيف ال  ي )م   ه: مؤككم ةمنم لن ن ة ت الغفا يم(. -2
)م  ة مخ  يم(. -5  سن  ي  الس لكي ـ
 

 الأبيض(: التركيب الكيميائي لمحميب المستخدم في صناعة الجبن 1الجدول )
 القيمة المكونات

 0.1± 12.3 %المواد الصمبة الكمية
 0.1±3.4 %المواد الدسمة
 0.1±3.3 %البروتينات
 0.1±4.5 %اللاكتوز

 0.01±0.18 %الحموضة المعايرة مقدرة عمى أساس حمض المبن
 pH 6.6±0.1رقم الحموضة 

 
 طرائق التحميل:

اجػ اء تـ اج اء التج  ب العمنيم  التظ ليؿ المخ  يم ي  مخ    قكـ الين كم الغفا يم ي  ج معػم ال عػث, ظيػث تػـ 
 (.0990(   )المي ع,AOAC,1990)الت ليم  يؽا خت   ات 

ـ ظتػػب  005o:  ط يقػػم التجفيػػؼ ةنػػب ال  جػػم يػػ  الظنيػػب الخػػ ـ  ةينػػ ت الجػػ ف المظضػػ ة المػػ ا  ال ػػن م السنيػػم
 ت  ت ال زف.

 .: تـ تق ي ى   ط يقم ك  نكفي  الظنيب الخ ـ ال   تين ت
 : تـ تق ي ى  اةتم  ا  ةنب ط يقم ج   .ي  الظنيب الخ ـ  ةين ت الج ف المظض ة الم ا  ال كمم

ةنيػ   : تـ تق ي ى  ةف ط يؽ المع ي ة   كتخ اـ مػ ءات ال ػ  ي ـ ةشػ  النى ميػم,  تػـ التع يػ الظم ضم المع ي ة
 سنك م م  يم لظم  الن ف.

 .كس  اللاست ز ي  الظنيب: تـ تق ي ى   ط يقم ق ينم ا نسك  
 

 طرائق البحث:
 :الأبيضتصنيع الجبن 

 4002ظكػب )ةطػ ة, يػ  مخ ػ  الأل ػ ف يػ  قكػـ الين كػم الغفا يػم يػ  ج معػم ال عػث الأ ػي تـ ت ػنيق الجػ ف 
 (سم  ين :

  ج اء  ا خت   ات الأ ليم ةنيو لتظ ي  ت سي و السيمي   .اختي   م    ت  ت لنظنيب  ا 
 الت ػػػػفيم –0.1±3.4ةنػػػػ  نكػػػػ م م  يػػػػم  اجػػػػ اء ةمنيػػػػ ت التظضػػػػي  الأ لػػػػ  لنظنيػػػػب )ضػػػػ ط ال كػػػػـ

 .(لتخني و مف الش ا ب
  33 كػػت ة الظنيػػب ةنػػ  ال  جػػمo 34ت  يػػ  الػػب تػػـ الن ػػؼ كػػ ةم. ـ لمػػ ةo ـ )ال  جػػم المن كػػ م لعمػػؿ
 المنفظم(.
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   غ ظنيب.000مغ/05 ـ  نك م يالس لكاض يم سن  ي 
 34مق المظ يىم ةنب   جم الظ ا ة سغ ظنيب 000غ/4 نك م الظي انيم اض يم المنفظمo.ـ 
     قيقم. 40تقطيق الخت ة ط لي    ة ضي     اكطم كسيف  ع  م  
 المكتخن ػم مػف قشػ   ال مػ ف  الق نفػؿ   كػتخ اـ جيػ ز ك سكػنيت المخ ػ و اض يم الزي ت العط يػم 

 ػػػ لت اسيز الم   كػػػم  فلػػػؾ  عػػػ  اجػػػ اء ةمنيػػػم ا كػػػتظلاب ليػػػ    كػػػتخ اـ ليكػػػتيف ال ػػػ ي  الػػػفو يضػػػ ؼ  نكػػػ م 
0.0.% 

 .ت فيم الخت ة   كتخ اـ ش ش الت فيم  فلؾ لف ؿ الخت ة ةف الم ؿ 
  ةنػػ  ال  جػػم 02ت سيػػزه  معقػػـ تنػػزع قطػػق الجػػ ف مػػف شػػ ش الت ػػفيم  تظفػػى ضػػمف مظنػػ ؿ منظػػ %

2o.ـ 
 الإحصائي:التحميل 

  كػتخ اـ  TWO WAY ANOVAتظنيػؿ الت ػ يف   تجػ ىيف   ف مسػ  ات  كتخ اـ تـ اج اء التظنيؿ اثظ     
 .α=0.05ةن  قيمم معن يم  EXCEL  ن مج 

 التحميل الميكروبي:
    لتظضػيفNutrient Agarلآ ػ   المغػفو   ةػف ط يػؽ الػز ع ةنػب  كػطتـ تق ي  الع   السن  للأظي ء ال قيقم 

 ك ةم.72م ة لـ o31ال  جم  ةن 
ة ػػػػػ   ال نفكػػػػػج  الأظمػػػػػ   الأ ػػػػػف   ةػػػػػف ط يػػػػػؽ الػػػػػز ع ةنػػػػػب  كػػػػػط الس ليفػػػػػ  ـ   اثش شػػػػػي تقػػػػػ ي  مةػػػػػ ا   
VRBA   ال  جػػم  ةنػػ   لتظضػيفo31 48مػػ ة لـ  , كػػ ةم   لنكػػ م ل ست يػػ   48مػػ ة ل ـo44.5  كػػ ةم   لنكػػ م لنس ليفػػ  ـ
 اثش شي .

 Bairdةف ط يػؽ الػز ع ةنػب  كػط( تـ Staphylococcusaureusالفى يم )السشؼ ةف المس  ات العنق  يم 
Parker   ليت  مف  كط  مؿ مف المكتظنب المعقـ الك  ؽ الفس  لسؿ 50تين  ي ـ  مع ؿ  –المض ؼ اليو  ف   ال ي

 ك ةم. 48م ة ل ـo37  جم ظ ا ة  ةن   لتظضيفالز ع المفس  ,   
 م كػػ ط الػز ع ا نتق  يػػم  Pepton waterال  تػ فةػػف ط يػؽ الػػز ع ةنػب  كػػط السشػؼ ةػف جػػ اتيـ الكػ لم نيلا 

  جػم  ةنػ   لتظضػيف   Bismuth Sulphite (BS) Agar ي ػم   HektonEntric Agar( HEAىستػ ف ) الآتيم: ة   
 ك ةم. 48م ة ل ـo37ظ ا ة 

 التقييم الحسي:
, المػ ا ة( خػلاؿ ال ا ظػمج ت ةنب العين ت الم   كػم جميعيػ  اخت ػ  ات ةنػب  ػف تي  الظكػيم تضػمنت )الطعػـ, 

, اف مةطيػػػػػػت سػػػػػػؿ  ػػػػػػفم )خمكػػػػػػم مين كػػػػػػيف( يتػػػػػػ ة التخػػػػػػزيف  فلػػػػػػؾ مػػػػػػف ق ػػػػػػؿ مجم ةػػػػػػم مػػػػػػف المين كػػػػػػيف الغػػػػػػفا ييف
 = مق  ؿ.1=  كط, 2= جي , 3= جي  ج ا , = جي  ج ا , 4=ممت ز, 5  ج ت/5

 
 النتائج والمناقشة:
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 %0.2(  نك م الق نفؿ  قش   ال م فالمض ؼ اليو الزي ت العط يم )المكتخن م مف  الأ ي تـ ت نيق الج ف 
ةنػػب مكػ    زف ختػػ ة الجػ ف, تػػـ ظفىػت العينػػ ت يػ  ة ػػ ات زج جيػم ضػػمف مظنػ ؿ منظػػ  ت سيػػزه   0.6%, 0.4%,

   جم م  يم لظيف اج اء ا خت   ات. 4ةن    جم ظ ا ة  18%
 ي ـ  كجنت النت  ج . 30تـ اج اء ا خت   ات السيمي  يم  التظ ليؿ الميس   يم سؿ 

فوي عينوات الجوبن  %الموواد الصومبة الكميوةنسبة دراسة تأثير كل من نوع الزيت وتركيز الزيت المستخدم عمى 
 :الأبيض

( النكػػ م الم  يػػم لنمػػ ا  ال ػػن م السنيػػم يػػ  ةينػػ ت الجػػ ف الأ ػػي  المضػػ ؼ الييػػ  الزيػػ ت 4ت ػػيف نتػػ  ج الجػػ  ؿ)
 مف  زف الخت ة  %0.6,%0.4,%0.2العط يم المكتخن م مف الق نفؿ  قش   ال م ف  نكب 

ؿ الأ لػػب مػػف التخػػزيف تىيػػ  ىػػفه النتػػ  ج ا تفػػ ع منظػػ ى يػػ  النكػػ م الم  يػػم لنمػػ ا  ال ػػن م السنيػػم خػػلاؿ الم اظػػ
)خػػلاؿ الشػػي  التػػ ن ( يع   الكػػ ب يػػ  فلػػؾ الػػب خكػػ  ة ال ط  ػػم مػػف الجػػ ف   ثضػػ يم الػػب تغيػػ  نكػػ م سػػؿ مػػف ال كػػـ 
 ال   تيف ي  ةين ت الج ف ظيث يعت   ال كـ  ال   تيف ىم  الأك   ي  تظ ي  النكػ م الم  يػم لنمػ ا  ال ػن م السنيػم يػ  

تػػستي  تظنػػػؿ ال كػػػـ   لتػػنخف  يػػػ  م اظػػؿ التخػػػزيف اللاظقػػػم  يعػػ   الكػػػ ب يػػ  فلػػػؾ الػػػب الجػػ ف, تػػػـ تعػػ   ىػػػفه النكػػػ م 
 Hayalglouet, ) (Nuser,2001ال ػػ  تيف مػػف ق ػػؿ الأظيػػ ء ال قيقم, ىػػفا يت ايػػؽ مػػق النتػػ  ج التػػ  ظ ػػؿ ةنييػػ  )

al,2005) 
النك م الم  يم لنم ا  ال ن م   يّف التظنيؿ اثظ   ّ   ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب

ةن  ت سيز  P<0.05   %0.4  0.2ةن  ت سيز  p>0.05 السنيم ي  ةين ت الج ف خلاؿ زمف التخزيف ظيث قيمم
 معن يم. α=0.05 فلؾ ةن  قيمم  0.6%

 (: النسبة المئوية لممواد الصمبة الكمية في عينات الجبن2الجدول )
 القرنفلزيت  زيت قشور الرمان عينة الشاهد  

 F44.52a±0.7 C46.42ae±0.5 AC47.83af±0.65 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.2%
 AF46.01ab±0.9 CA47.91a±0.82 BC48.59b±0.77 الشهر الثاني
 FE45.90b±0.77 EC47.71db±0.70 D48.38bf±0.85 الشهر الثالث
 FD45.75bc±0.85 CD47.21gc±0.74 DC48.01g±0.63 الشهر الرابع

 G45.69c±0.34 F46.96ec±0.32 AC47.99ac±0.90 الشهر الخامس
 B45.64cd±0.50 AF46.85d±0.55 A47.89c±0.94 الشهر السادس

 F44.52a±0.7 BC46.30ae±0.32 B47.73af±0.83 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.4%
 AF46.01ab±0.9 CB47.82b±0.37 F48.45eb±0.44 الشهر الثاني

 FE45.90b±0.77 B47.67db±0.54 G48.30bd±0.68 الثالثالشهر 
 FD45.75bc±0.85 CF47.15g±0.35 CG47.92gf±0.85 الشهر الرابع

 G45.69c±0.34 CC46.87cf±0.42 DC47.84cd±0.95 الشهر الخامس
 B45.64cd±0.50 CA46.73d±0.45 CB47.78gd±0.42 الشهر السادس

 F44.52a±0.7 AC46.42d±0.65 AC47.83f±0.54 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.6%
 AF46.01ab±0.9 BC47.91b±0.72 CD48.59g±0.86 الشهر الثاني
 FE45.90b±0.77 GC47.71gb±0.32 CC48.38fb±0.32 الشهر الثالث
 FD45.75bc±0.85 G47.21fc±0.56 F48.01g±0.44 الشهر الرابع

 G45.69c±0.34 MC46.96cg±0.75 A47.99dc±0.45 الشهر الخامس



 , الخليل  تأثير إضافة الزيوت المستخلصة من القرنفل أو قشور الرمان

78 

 

 B45.64cd±0.50 A46.85b±0.32 CA47.89a±0.65 الشهر السادس
 
 
 

 :الأبيضدراسة تأثير كل من نوع الزيت وتركيز الزيت المستخدم عمى نسبة الدسم% في عينات الجبن 
(نكػػ م ال كػػـ يػػ  ةينػػ ت الجػػ ف الأ ػػي  المضػػ ؼ الييػػ  الزيػػ ت العط يػػم المكتخن ػػم مػػف 3ت ػػيف نتػػ  ج الجػػ  ؿ)
 مف  زف الخت ة. %0.6,%0.4,%0.2الق نفؿ  قش   ال م ف  نكب 

يتضح مف ىفه النتػ  ج مف النكػ م الم  يػم لن كػـ يػ  الجػ ف تتنػ ق  مػق زيػ  ة يتػ ة التخػزيف نتيجػم لتكػ ب  عػ  
 (.Nuser,2001  ىفا يت ايؽ مق النت  ج الت  ظ ؿ ةنيي  )ستنم الج ف الب المظن ؿ المنظ ,  ال كـ مف

 يّف التظنيؿ اثظ   ّ   ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب النك م لن كـ ي  ةين ت الج ف 
 معن يم. α=0.05 فلؾ ةن  قيمم P<0.05 خلاؿ يت ة التخزيف ظيث قيمم

 
 (: النسبة المئوية لمدسم في عينات الجبن3الجدول )

 زيت القرنفل زيت قشور الرمان عينة الشاهد  
 F16.23a±0.4 C16.25ea±0.30 AC16.24ca±0.33 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.2%

 AF16ab±0.12 FC16.50eb±0.40 FC16.63b±0.23 الشهر الثاني
 B15.61b±0.5 A16.39ab±0.15 CG16.57fb±0.45 الشهر الثالث
 AB15.40bc±0.19 E16.21b±c0.32 G16.38be±0.31 الشهر الرابع

 FE15.37c±0.34 B16mc±0.26 GB16.08fc±0.56 الشهر الخامس
 CF15.34cd±0.42 D15.78c±0.17 BA15.91d±0.41 الشهر السادس

 F16.23a±0.4 DA16.76ac±0.25 A16.90ae±0.34 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.4%
 AF16ab±0.12 BD16.57ab±0.14 B16.77eb±0.42 الشهر الثاني
 B15.61b±0.5 B16.49be±0.30 GD16.64cb±0.19 الشهر الثالث
 AB15.40bc±0.19 CE16.34c±0.35 CG16.43ac±0.2 الشهر الرابع

 FE15.37c±0.34 AC16.21ec±0.20 DC16.35vc±0.3 الشهر الخامس
 CF15.34cd±0.42 CD16.06d±0.25 AC16.22c±0.42 الشهر السادس

 F16.23a±0.4 B17.19ea±0.40 CB17.08ab±0.15 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.6%
 AF16ab±0.12 BD17.16b±0.35 C16.88a±0.26 الشهر الثاني
 B15.61b±0.5 BA17.10cb±0.12 B16.86bv±0.30 الشهر الثالث
 AB15.40bc±0.19 AD16.95c±0.19 A16.79ac±0.25 الشهر الرابع

 FE15.37c±0.34 B16.91ec±0.15 F16.75cd±0.16 الشهر الخامس
 CF15.34cd±0.42 A16.90ac±0.23 E16.70ce±0.32 الشهر السادس
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 :الأبيضدراسة تأثير كل من نوع الزيت وتركيز الزيت المستخدم عمى نسبة الحموضة% في عينات الجبن 
 (النكػػػ م الم  يػػػم لنظم ضػػػم المعػػػ ي ة يػػػ  ةينػػػ ت الجػػػ ف الأ ػػػي  المضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت2الجػػػ  ؿ)ت ػػػيف نتػػػ  ج 

 مف  زف الخت ة %0.6,%0.4,%0.2العط يم المكتخن م مف الق نفؿ  قش   ال م ف  نكب 
ظيث يتضح مف ىفه النت  ج ا تف ع النك م الم  يم لنظم ضم خلاؿ الشي  الت ن  مف التخزيف يػ  جميػق العينػ ت 
 يعػػ   الكػػ ب يػػ  فلػػؾ الػػب نشػػ ط الأظيػػ ء ال قيقػػم  خ  ػػم  ست يػػ  ظمػػ  النػػ ف التػػ  تقػػ ـ  تظ يػػؿ اللاستػػ ز المت قػػ  يػػ  

 ػػ    الػػب الشػػي  الكػػ    مػػف التخػػزيف  فلػػؾ لأف الجػػ ف الػػب ظمػػ  لػػ ف.  عػػ  فلػػؾ يلاظػػى انخفػػ   نكػػ م الظ ضػػم   
الظم ضػػم الن تجػػم   تػػز ا  يػػ  الطػػ   المػػ    لنجػػ ف سمػػ  مف سميػػم قنينػػم مػػف ظمػػ  النػػ ف يمسػػف مف تػػتظطـ مػػف ق ػػؿ 
الميس    ت الت  تنم   الت  تق ـ   كتيلاؾ ظم  النػ ف سم ػ   لنط قػم ممػ  يكػ ب انخفػ   الظم ضػم مػق التقػ ـ يػ  

.سم  يلاظػى ميضػ    جػ   ةلاقػم ط  يػم (Eltahairet al,2011)ىفا يت ايؽ مق النت  ج الت  ظ ؿ ةنيي   يت ة التخزيف.
 يف النك م الم  يم لنظم ضم  ت سيز الزيت المكتخ ـ.س نت مةنب نكػ م لنظم ضػم يػ  ني يػم يتػ ة التخػزيف ةنػ  اكػتخ اـ 

ةنػػ   %0.37 ف ظيػث  نغػت نكػػ م الظم ضػم , ينيػػو زيػت قشػ   ال مػػ%0.42ظيػث  نغػت  %0.6زيػت الق نفػؿ  ت سيػػز 
 نف  الت سيز مف الزيت.

 يّف التظنيؿ اثظ   ّ   ج   تستي  ى ـ معن يّػ   لسػؿ مػف ت سيػز الزيػت  ن ةػو ةنػب النكػ م الم  يػم لنظم ضػم يػ  
 معن يم. α=0.05 فلؾ ةن  قيمم  p>0.05ةين ت الج ف خلاؿ يت ة التخزيف ظيث قيمم 

 ئوية لمحموضة المعايرة في عينات الجبن(: النسبة الم4الجدول )
 زيت القرنفل زيت قشور الرمان عينة الشاهد  

 A0.37a±0.039 CA0.44ae±0.012 D0.54ad±0.016 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.2%
 B0.40ab±0.040 A0.50b±0.032 DA0.61a±0.022 الشهر الثاني
 C0.39b±0.045 C0.47eb±0.030 DC0.57db±0.030 الشهر الثالث
 FC0.35bc±0.027 D0.43c±0.025 CB0.53bf±0.041 الشهر الرابع

 AF0.32c±0.03 G0.41e±0.014 CA0.50cd±0.032 الشهر الخامس
 FB0.30cd±0.032 GC0.37d±0.016 GC0.47c±0.016 الشهر السادس

 A0.37a±0.039 CD0.46ab±0.028 CC0.56ea±0.029 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.4%
 B0.40ab±0.040 CB0.53ac±0.017 CA0.62a±0.014 الشهر الثاني
 C0.39b±0.045 BC0.50be±0.024 CB0.59db±0.053 الشهر الثالث
 FC0.35bc±0.027 D0.46bf±0.035 DC0.57c±0.034 الشهر الرابع

 AF0.32c±0.03 DC0.43ce±0.031 G0.53cd±0.017 الشهر الخامس
 FB0.30cd±0.032 DF0.39c±0.016 GC0.50d±0.020 الشهر السادس

 A0.37a±0.039 F0.48ae±0.012 E0.58ab±0.021 المحظة صفر )بداية التجربة( 0.6%
 B0.40ab±0.040 CF0.54a±0.026 A0.65b±0.035 الشهر الثاني
 C0.39b±0.045 CE0.50b±0.013 C0.63b±0.040 الشهر الثالث
 FC0.35bc±0.027 E0.47c±0.014 F0.59bf±0.015 الشهر الرابع

 AF0.32c±0.03 EC0.46ce±0.029 EC0.55ca±0.018 الشهر الخامس
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 FB0.30cd±0.032 AE0.44c±0.037 AC0.52fd±0.032 الشهر السادس

 
 

 التحميل الميكروبي:
 .%0.2سيز المض ؼ اليي  الزي ت العط يم  ت   التظنيؿ الميس     لعين ت الج ف (5نت  ج الج  ؿ ) ت يف

المسػػ  ات العنق  يػػم الفى يػػم  الكػػ لم نيلا  النيكػػت ي  خػػلاؿ يتػػ ة  نتػػ  ج خنػػ  جميػػق العينػػ ت مػػفيتضػػح مػػف ىػػفه ال
التػػػ  تظػػػ   ا شػػػت اط ت الخ  ػػػم  2007/ 2179 ىػػػفا يتفػػػؽ مػػػق مػػػ     يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم  قػػػـ  التخػػػزيف

 للأظي ء ال قيقم ال اجب تظ ي ى  ي  الم ا  الغفا يم ) ن  الظنيب  مشتق تو(.
  لنك م الب الع   السن  للأظي ء ال قيقم )التع ا  الع ـ( يتضح الزيػ  ة يػ  التعػ ا  العػ ـ يػ  جميػق العينػ ت  شػسؿ 

مضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت العط يػػػم  ػػػ لت سيز ق  نػػػم مػػػق العينػػػ ت المنظػػػ ى, ظيػػػث سػػػ ف التعػػػ ا  يػػػ  ةينػػػم الشػػػ ى  مةنػػػب   لم
خنيػم/غ يػ  ني يػم يتػ ة تخػزيف الجػ ف. يلاظػى مقػؿ 5600خنيػم/غ ظتػب 1730مػف   شػسؿ منظػ ى , ظيث از ا الم    

 خنيم/غ.4700خنيم/غ الب 1609ظيث يز ا  مف  الق نفؿتع ا  ةن  اض يم زيت 
العينػ ت ةنػ  اضػ يم الزيػ ت  زي  ة تعػ ا  ىػفه ال ست يػ   ػ طء يػ  جميػقيتضح  لتع ا   ست ي  الس ليف  ـمم    لنك م 
, ظيث س ف تع ا  ىفه ال ست يػ  مػنخف  يػ  العينػ ت المضػ ؼ الييػ  الزيػ ت العط يػم مق  نػم مػق ةينػم   لت سيز الم    

خزيف, مقؿ تع ا  ليفه ال ست يػ  خنيم/غ ي  ني يم يت ة الت900خنيم/غ ظتب 175الش ى  الت  از ا  ييي  تع ا  ال ست ي  مف 
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف.755خنيم/غ الب 148ظيث يز ا  مف  الق نفؿيلاظى ةن  اض يم زيت 

   لنكػػػ م لتعػػػ ا  اثش شػػػي  يتضػػػح زيػػػ  ة تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  يػػػ  جميػػػق العينػػػ ت, ظيػػػث سػػػ ف تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  
عط يػػػم مق  نػػػم مػػػق ةينػػػم الشػػػ ى  التػػػ  از ا  يييػػػ  تعػػػ ا  ال ست يػػػ  مػػػف مػػػنخف  يػػػ  العينػػػ ت المضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت ال

ظيػػث  الق نفػػؿخنيػػم/غ يػػ  ني يػػم يتػػ ة التخػػزيف, مقػػؿ تعػػ ا  ليػػفه ال ست يػػ  يلاظػػى ةنػػ  اضػػ يم زيػػت 145خنيػػم/غ ظتػػب 43
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف. 71خنيم/غ الب 21يز ا  مف 

يتضػػػح مف جميػػػق 2007/  2179 قػػػـ  مق  نػػػم جميػػػق ىػػػفه النتػػػ  ج مػػػق مػػػ      يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم 
لػـ تتجػ  ز الظػ    المكػم ح  يػ  مػف ظيػث ةػ   ال ست يػ     لتػ ل  لػـ تتعػ    المض ؼ اليي  الزي ت المكتخن م العين ت

 لنفك   خلاؿ التخزيف لم ة كتم مشي . 
  ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب سؿ مف تع ا   ست ي  الس ليف  ـ يّف التظنيؿ اثظ   ّ  

 فلؾ ةن  قيمم  p>0.05ظيث قيمم  ي  ةين ت الج ف خلاؿ يت ة التخزيفالع ـ للأظي ء ال قيقم  اثش شي   التع ا  
0.05=α .معن يم 
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 %0.2(: نتائج التحميل الميكروبي لعينات الجبن المضاف إليها الزيوت بتركيز 5الجدول )
المحظة صفر   

)بداية 
 التجربة(

 الشهر
 الثاني

 الشهر
 الثالث

 الشهر
 الرابع

 الشهر
 الخامس

 الشهر
 السادس

 

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم الشاهد
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 145 133 120 100 70 43 اثش شي 
 خنيم/غ 900 735 698 540 320 175 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 5600 5430 4300 3520 2810 1730 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم قشور الرمان

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 75 66 54 32 28 23 اثش شي 
 خنيم/غ 785 523 348 239 181 151 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4653 4505 3409 2893 2161 1613 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم القرنفل

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 71 63 51 30 27 21 اثش شي 
 خنيم/غ 755 508 312 224 173 148 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4700 4430 3400 2885 2138 1609 التع ا  الع ـ
 

 .%0.4الزي ت العط يم  ت سيز نت  ج التظنيؿ الميس     لعين ت الج ف المض ؼ اليي   (3ي يف الج  ؿ )
يتضػػح مػػف ىػػفه النتػػ  ج خنػػ  جميػػق العينػػ ت مػػف المسػػ  ات العنق  يػػم الفى يػػم  الكػػ لم نيلا  النيكػػت ي  خػػلاؿ يتػػ ة 

التػػػ  تظػػػ   ا شػػػت اط ت الخ  ػػػم  2007/ 2179التخػػػزيف  ىػػػفا يتفػػػؽ مػػػق مػػػ     يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم  قػػػـ 
 للأظي ء ال قيقم ال اجب تظ ي ى  ي  الم ا  الغفا يم ) ن  الظنيب  مشتق تو(.

  لنك م الب الع   السن  للأظي ء ال قيقم )التع ا  الع ـ( يتضح الزيػ  ة يػ  التعػ ا  العػ ـ يػ  جميػق العينػ ت  شػسؿ 
ق  نػػػم مػػػق العينػػػ ت المضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت العط يػػػم  ػػػ لت اسيز منظػػػ ى, ظيػػػث سػػػ ف التعػػػ ا  يػػػ  ةينػػػم الشػػػ ى  مةنػػػب   لم

خنيػم/غ يػ  ني يػم يتػ ة تخػزيف الجػ ف. يلاظػى مقػؿ 5600خنيػم/غ ظتػب 1730الم   كم, ظيث از ا   شسؿ منظػ ى مػف 
 خنيم/غ.4640خنيم/غ الب 1605ظيث يز ا  مف   تع ا  ةن  اض يم زيت الق نفؿ

العينػ ت ةنػ  اضػ يم الزيػ ت  ـ يتضح زي  ة تعػ ا  ىػفه ال ست يػ   ػ طء يػ  جميػقمم    لنك م لتع ا   ست ي  الس ليف   
, ظيث س ف تع ا  ىفه ال ست يػ  مػنخف  يػ  العينػ ت المضػ ؼ الييػ  الزيػ ت العط يػم مق  نػم مػق ةينػم   لت سيز الم    
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تخزيف, مقؿ تع ا  ليفه ال ست يػ  خنيم/غ ي  ني يم يت ة ال900خنيم/غ ظتب 175الش ى  الت  از ا  ييي  تع ا  ال ست ي  مف 
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف.749خنيم/غ الب 146يلاظى ةن  اض يم زيت الق نفؿ ظيث يز ا  مف 

   لنكػػػ م لتعػػػ ا  اثش شػػػي  يتضػػػح زيػػػ  ة تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  يػػػ  جميػػػق العينػػػ ت, ظيػػػث سػػػ ف تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  
لعط يػػػم مق  نػػػم مػػػق ةينػػػم الشػػػ ى  التػػػ  از ا  يييػػػ  تعػػػ ا  ال ست يػػػ  مػػػف مػػػنخف  يػػػ  العينػػػ ت المضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت ا

خنيػم/غ يػ  ني يػم يتػ ة التخػزيف, مقػؿ تعػ ا  ليػفه ال ست يػ  يلاظػى ةنػ  اضػ يم زيػت الق نفػؿ  ظيػث 145خنيم/غ ظتػب 43
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف. 67خنيم/غ الب 19يز ا  مف 

يتضػػػح مف جميػػػق 2007/  2179 مق  نػػػم جميػػػق ىػػػفه النتػػػ  ج مػػػق مػػػ      يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم  قػػػـ 
العين ت المض ؼ اليي  الزي ت المكتخن م لػـ تتجػ  ز الظػ    المكػم ح  يػ  مػف ظيػث ةػ   ال ست يػ     لتػ ل  لػـ تتعػ   

 لنفك   خلاؿ التخزيف لم ة كتم مشي . 
 ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب سؿ مف تع ا   ست ي  الس ليف  ـ  يّف التظنيؿ اثظ   ّ  

 فلؾ ةن  قيمم  p>0.05 اثش شي   التع ا  الع ـ للأظي ء ال قيقم ي  ةين ت الج ف خلاؿ يت ة التخزيف ظيث قيمم 
0.05=α .معن يم 

 %0.4ف إليها الزيوت بتركيز (: نتائج التحميل الميكروبي لعينات الجبن المضا6الجدول )
المحظة صفر   

)بداية 
 التجربة(

 الشهر
 الثاني

 الشهر
 الثالث

 الشهر
 الرابع

 الشهر
 الخامس

 الشهر
 السادس

 

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم الشاهد
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 145 133 120 100 70 43 اثش شي 
 خنيم/غ 900 735 698 540 320 175 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 5600 5430 4300 3520 2810 1730 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم قشور الرمان

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 70 62 51 31 26 22 اثش شي 
 خنيم/غ 759 518 329 235 179 149 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4649 4490 3402 2820 2155 1610 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم القرنفل

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 67 59 47 28 24 19 اثش شي 
 خنيم/غ 749 500 301 219 171 146 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4640 4405 3395 2805 2120 1605 التع ا  الع ـ
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 .%0.6 سيزمض ؼ اليي  الزي ت العط يم  ت  ( نت  ج التظنيؿ الميس     لعين ت الج ف ال7)ي يف الج  ؿ 
يتضػػح مػػف ىػػفه النتػػ  ج خنػػ  جميػػق العينػػ ت مػػف المسػػ  ات العنق  يػػم الفى يػػم  الكػػ لم نيلا  النيكػػت ي  خػػلاؿ يتػػ ة 

التػػػ  تظػػػ   ا شػػػت اط ت الخ  ػػػم  2007/ 2179التخػػػزيف  ىػػػفا يتفػػػؽ مػػػق مػػػ     يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم  قػػػـ 
 لظنيب  مشتق تو(.للأظي ء ال قيقم ال اجب تظ ي ى  ي  الم ا  الغفا يم ) ن  ا

  لنك م الب الع   السن  للأظي ء ال قيقم )التع ا  الع ـ( يتضح الزيػ  ة يػ  التعػ ا  العػ ـ يػ  جميػق العينػ ت  شػسؿ 
منظػػ ى, ظيػػث سػػ ف التعػػ ا  يػػ  ةينػػم الشػػ ى  مةنػػب   لمق  نػػم مػػق العينػػ ت المضػػ ؼ الييػػ  الزيػػ ت العط يػػم, ظيػػث از ا  

خنيم/غ ي  ني يػم يتػ ة تخػزيف الجػ ف. يلاظػى مقػؿ تعػ ا  ةنػ  اضػ يم زيػت 5600خنيم/غ ظتب 1730 شسؿ منظ ى مف 
 خنيم/غ.4630خنيم/غ الب 1600الق نفؿ ظيث يز ا  مف 

العينػ ت ةنػ  اضػ يم الزيػ ت  مم    لنك م لتع ا   ست ي  الس ليف  ـ يتضح زي  ة تعػ ا  ىػفه ال ست يػ   ػ طء يػ  جميػق
, ظيث س ف تع ا  ىفه ال ست يػ  مػنخف  يػ  العينػ ت المضػ ؼ الييػ  الزيػ ت العط يػم مق  نػم مػق ةينػم   لت سيز الم    

خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف, مقؿ تع ا  ليفه ال ست يػ  900خنيم/غ ظتب 175الش ى  الت  از ا  ييي  تع ا  ال ست ي  مف 
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف.740خنيم/غ الب 145ظيث يز ا  مف  يلاظى ةن  اض يم زيت الق نفؿ

   لنكػػػ م لتعػػػ ا  اثش شػػػي  يتضػػػح زيػػػ  ة تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  يػػػ  جميػػػق العينػػػ ت, ظيػػػث سػػػ ف تعػػػ ا  ىػػػفه ال ست يػػػ  
مػػػنخف  يػػػ  العينػػػ ت المضػػػ ؼ الييػػػ  الزيػػػ ت العط يػػػم مق  نػػػم مػػػق ةينػػػم الشػػػ ى  التػػػ  از ا  يييػػػ  تعػػػ ا  ال ست يػػػ  مػػػف 

يػػ  ني يػػم يتػػ ة التخػػزيف, مقػػؿ تعػػ ا  ليػػفه ال ست يػػ  يلاظػػى ةنػػ  اضػػ يم زيػػت الق نفػػؿ ظيػػث خنيػػم/غ 145خنيػػم/غ ظتػػب 43
 خنيم/غ ي  ني يم يت ة التخزيف. 60خنيم/غ الب 18يز ا  مف 

يتضػػػح مف جميػػػق 2007/  2179 مق  نػػػم جميػػػق ىػػػفه النتػػػ  ج مػػػق مػػػ      يػػػ  الم ا ػػػفم القي كػػػيم الكػػػ  يم  قػػػـ 
مكتخن م لػـ تتجػ  ز الظػ    المكػم ح  يػ  مػف ظيػث ةػ   ال ست يػ     لتػ ل  لػـ تتعػ   العين ت المض ؼ اليي  الزي ت ال

 لنفك   خلاؿ التخزيف لم ة كتم مشي . 
 يّف التظنيؿ اثظ   ّ   ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب سؿ مف تع ا   ست ي  الس ليف  ـ 

 فلؾ ةن  قيمم  p>0.05م ي  ةين ت الج ف خلاؿ يت ة التخزيف ظيث قيمم  اثش شي   التع ا  الع ـ للأظي ء ال قيق
0.05=α .معن يم 
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 %0.6(: نتائج التحميل الميكروبي لعينات الجبن المضاف إليها الزيوت بتركيز 7الجدول )

المحظة صفر   
)بداية 
 التجربة(

 الشهر
 الثاني

 الشهر
 الثالث

 الشهر
 الرابع

 الشهر
 الخامس

 الشهر
 السادس

 

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم الشاهد
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 145 133 120 100 70 43 اثش شي 
 خنيم/غ 900 735 698 540 320 175 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 5600 5430 4300 3520 2810 1730 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم قشور الرمان

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 64 59 47 29 25 20 اثش شي 
 خنيم/غ 753 502 312 228 175 147 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4695 4235 3398 2780 2150 1603 التع ا  الع ـ
 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 المس  ات العنق  يم الفى يم القرنفل

 خنيم/غ 0 0 0 0 0 0 النيكت ي 
 غ45خنيم/ 0 0 0 0 0 0 الك لم نيلا
 خنيم/غ 60 55 44 27 22 18 اثش شي 
 خنيم/غ 740 496 297 210 170 145 الس ليف  ـ

 خنيم/غ 4630 4110 3389 2710 2100 1600 التع ا  الع ـ
 

 التقييم الحسي:
 ( نت  ج التقييـ الظك  لعين ت الج ف المض ؼ اليي  الزي ت العط يم   لت اسيز الم   كم.2ي يف الج  ؿ )

يتضػػح مػػف ىػػفه النتػػ  ج خنػػ  ةينػػ ت الجػػ ف المضػػ ؼ الييػػ  الزيػػ ت العط يػػم  ػػ لت اسيز الم   كػػم مػػف ميػػم   ا ػػح 
  ي م م  مى ى  لنفك   م  مو طعـ  ي  م   ب ييو  فلؾ خلاؿ التخزيف لم ة كتم مشي , ظيث ىي ت ميضؿ النتػ  ج 

 ى   ا ظػػم العفػػف مػػق   ايػػم الشػػي  الخػػ م  مػػف ,  ينمػػ  ىيػػ ت يػػ  ةينػػم الشػػ%0.6ةنػػ  اكػػتخ اـ زيػػت الق نفػػؿ  ت سيػػز 
التخػػزيف,   ثضػػ يم الػػب ىيػػ   طعػػـ المػػ ا ة,  غػػ  النىػػ  ةػػف طعػػـ المػػ ا ة التػػ  تتمػػق  يػػ  قشػػ   ال مػػ ف ييػػ  لػػـ تػػؤت  
ةنػب طعػػـ الجػػ ف يػػ  ال  ايػػم نتيجػػم اضػػ يم زيػػت قشػػ   ال مػػ ف  ت اسيػػز منخفضػػم,  سػػفلؾ لػػ ظى ىيػػ   ط قػػم مػػف العفػػف 

 الش ى  الت  لـ تلاظى ي  العين ت المض ؼ اليي  الزي ت العط يم   لت اسيز الم   كم. ةنب كطح ةينم 
الف ؽ ىن   يف تقييـ الطعـ  الم ا ة ي  ةين ت الج ف ى  منو ةن  تقييـ الطعػـ سػ ف اليػ ؼ مع يػم ق ػ ؿ المكػتينؾ 

مػػ  ةنػػ  تقيػػيـ المػػ ا ة طنػػب مػػػف لنجػػ ف الم ػػنق  شػػسؿ ةػػ ـ ةنػػ  تكػػ يقو  عػػ  اضػػ يم الزيػػ ت العط يػػم المكتخن ػػم,  ين
 المين كيف يقط م اق م ىي   الطعـ الم   ي  الم   ب ي  ةين ت الج ف. 
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 يّف التظنيؿ اثظ   ّ   ج   تستي  ى ـ معن يّ   لسؿ مف ت سيز الزيت  ن ةو ةنب سؿ مف طعـ الج ف   ا ظتو 
 .معن يم α=0.05 فلؾ ةن  قيمم  p>0.05خلاؿ يت ة التخزيف ظيث قيمم 

 
 المدروسة كيزاتر ال(: نتائج التقييم الحسي لعينات الجبن المضاف إليها الزيوت ب8الجدول )

تركيز الزيت  
% 

الصفات 
 الحسية

المحظة 
صفر 
)بداية 
 التجربة(

 الشهر
 الثاني

الشهر 
 الثالث

 الشهر
 الرابع

 الشهر
 الخامس

الشهر 
 السادس

 1 1 2 3 3 5 الطعـ  الشاهد
 1 1 2 2 3 5 ال ا ظم
 1 1 2 2 3 5 الم ا ة
 3 3 6 7 9 15 المجم ع

 1 2 2 3 4 5 الطعـ 0.2 قشور الرمان
 1 2 2 3 3 5 ال ا ظم
 1 2 3 4 4 5 الم ا ة
 3 6 7 10 11 15 المجم ع

 
0.4 

 2 2 3 4 4 5 الطعـ
 1 2 2 3 3 4 ال ا ظم
 2 3 3 4 4 5 الم ا ة
 5 7 8 11 11 14 المجم ع

 2 2 3 4 5 5 الطعـ 0.6
 2 2 2 3 3 4 ال ا ظم
 2 3 3 4 4 5 الم ا ة
 6 7 8 11 12 14 المجم ع

 1 2 3 3 4 5 الطعـ 0.2 القرنفل
 2 2 3 3 4 5 ال ا ظم
 2 3 4 4 5 5 الم ا ة
 5 7 10 10 13 15 المجم ع

 2 3 3 4 4 5 الطعـ 0.4
 2 2 3 3 4 4 ال ا ظم
 2 3 4 4 5 5 الم ا ة
 6 8 10 11 13 14 المجم ع

 3 3 4 4 5 5 الطعـ 0.6
 2 3 3 3 4 4 ال ا ظم
 3 3 4 4 4 5 الم ا ة
 8 9 11 11 13 14 المجم ع
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 خلاصة النتائج:
ثط لم م ة ظفى الج ف  الق نفؿ  قش   ال م فالزي ت العط يم المكتخن م مف اكتخ اـ  امس نيم -0
 .الأ ي 

ى  زيت  الأ ي ثط لم م ة ظفى الج ف  )مف ن ظيم طعـ الج ف الم نق( زيت مكتخ ـميضؿ  -4
 .%0.6 ميضؿ ت سيز س ف  الق نفؿ

ي  الظ  مف نم  مك   ت الفك   لنج ف    كيم  ال ست ي   الب ظ  م  ك ىـ اكتخ اـ الزي ت العط يم -3
 .)الس ليف  ـ   ا ش شي (  ي  الم    م

ةينم الش ى  مق   ايم الشي  الخ م  مف التخزيف مف ظيث ىي   ىي   ةلام ت الفك   ةنب  -2
 ا ظم العفف  ي  الم    م  طعـ الم ا    ثض يم الب تشسؿ ط قم العفف ةنب كطح الج ف, ي  ظيف لـ تلاظى 

 ةلام ت الفك   ةنب ةين ت الج ف المض ؼ اليي  الزي ت العط يم   لت اسيز الم   كم خلاؿ م ة التخزيف.
كتم مشي    ف ىي   ةلام ت  لم ةتخزيف ةين ت الج ف المض ؼ اليي  الزي ت العط يم  امس نيم -5

 الفك   ةنيي .
 :التوصيات    

ي  ىفا ال ظث تـ ا ستف ء  يفه الت اسيز  لسف ي  م ظ ث  ظقم كيتـ العمؿ ةنب امس نيم اكتخ اـ  -0
 ت اسيز مةنب ثط لم م ة الظفى لفت ة زمنيم مط ؿ.

   اكم امس نيم اط لم م ة الظفى لفت ة زمنيم ت ؿ الب ة ـ م  مست العمؿ ةنب  -4
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