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 ملخّص 

 
باستخدام الزعفران أزىار لبتلات  كحوليفي المستخمص ال والفلافونيداتتقدير الفينولات في ىذا البحث  تم

باستخدام اختبار  لممستخمص إضافة لتقدير الفعالية المضادة للأكسدة التوالي،عمى محمول روتين و حمض الغاليك 
 الفيوزاريوم والبنسيميوم فطريفي تثبيط نمو لمبتلات  كحوليالمستخمص ال رأثكما تم تقييم  ،ديفينيل بيكريل ىيدرازيل

mg.ml( 12-11-2-5.2-1)التالية  تراكيزفي المختبر باستخدام الPDA   عمى الوسط المغذي
أن بينت النتائج . 1-

mg.g( 5.7-2.1)بمغت  الكحوليلبتلات امستخمص في كمية الفينولات والفلافونيدات 
-1

كانت أعمى ، و عمى التوالي 
mg.ml 1.2%( عند التركيز )61قدرة عمى تثبيط الجذور الحرة )

مستخمص جميع تراكيز  أنبينت النتائج كما  (.1-
 12والبنسيميوم، وكان لمتركيز الفيوزاريوم  يفطر  تثبيط نمو الشاىد فيمن معنوياً كانت أفضل  الكحولية البتلات

mg.ml
 %.111 بمغت نمو الفطرين بنسبة تثبيطالقدرة عمى منع   1-

 ، فطرياتجذور حرة، الزعفرانفلافونيدات، فينولات،  : المفتاحية الكممات
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 سورية ، طرطوس ، طرطوس ،جامعة التقنية اليندسة كمية ، تقانة الأغذية قسم
 سورية ، طرطوس ،( GCSAR) الزراعية العممية لمبحوث العامة الييئة
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  ABSTRACT 

This research examined the determination of both phenols and flavonoids in the 

alcoholic extract of saffron petals using gallic acid and rutin solution, and estimated the 

antioxidant efficacy of the extracts using the Diphenyl Becquerel Hydrazyl Test. The effect 

of ethanolic extracts of saffron petals on inhibiting the growth of fungi (Fusarium) and 

(Penicillium) on PDA nutrient media was evaluated in vitro using concentrations (1-2.5-5-

10-15) mg.ml
-1

 for each Extract. The results showed that the amount of phenols and 

flavonoids in saffron petals extract reached (5.1 -2.7) mg.g-1, respectively. Thus, the 

ability to inhibit free radicals was (61%) at concentration (0.5 mg. ml
-1

(.The results 

showed that all concentrations of the alcoholic petals extract were significantly better than 

the control in inhibiting the growth of Fusarium and Penicillium fungi, and the 

concentration of 15 mg.ml
-1

 had the ability to inhibit the growth of both fungi and the 

inhibition percentage was 100%. 
Key words: phenols, flavonoids, saffron, free radicals, fungi. 
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 المقدمة:
وىو نبات مزىر معمر ينتمي والتوابل العالمية أىم النباتات الطبية أحد  (.Crocus sativus L) الزعفرانيعد 

لمعائمة الزنبقية تحتوي كل زىرة زعفران عمى ست بتلات أرجوانية تحيط بثلاثة مياسم قرمزية المون، تعد المياسم المنتج 
الة مضادة تأثيرات فع   الكروسين والبيكروكروسين والسافرانال التي تممكالرئيسي لمزعفران وتحتوي عمى المواد الفعالة 

بتلات الزعفران المنتج الثانوي الذي يتم إىمالو عادة رغم إنتاجو تعد  .(Mousavi et al., 2008) لسرطانمرض ال
تممك  (.Kafi et al., 2006) طن 11111حيث يصل إنتاج البتلات سنوياً في إيران إلى أكثر من  ةبكميات كبير 

ينتمي الذي و Crocus بينت البحوث أن الجنس النباتي  (Zargari, 1981بتلات الزعفران رائحة عطرة وطعم مميز )
تؤثر ىذه ىذا و  (Gil et al., 2002لو الزعفران، يحتوي العديد من المركبات الفلافونيدية والغميكوزيدية والأنتوسيانينات )

يمعب النوع (. Martos et al., 2008) الغشاء الخموي لمفطريات وبالتالي تثبيط نموىاالمركبات في تركيب ووظيفة 
-21وبمغت بالترتيب ) C. flavusالنباتي دوراً ميماً في كمية الفينولات والفلافونيدات حيث كانت أعمى قيمة في النوع 

 ,.Acar et al) 1-رامغي ميميكروغرام.مC. biflorus (51-25 )( وأقل قيمة في النوع 1-رامغي ميميكروغرام.م 71

بسبب ( أن لمستخمص بتلات الزعفران قدرة جيدة عمى تثبيط الجذور الحرة 5112) وزملاؤه Afrazeh (. بَين 2010
 بينت البحوث أن لمستخمص البتلات دوراً في علاج الالتياب .مضادات الأكسدة الطبيعيةاحتوائيا عمى 

(Hosseinzadeh and Younesi, 2002(وحالات الاكتئاب )Basti et al., 2007وخفض ضغط الدم ) (Fatehi 

et al., 2003.) ل أو البيوت المحمية من أىم و تعد الأمراض الفطرية التي تصيب ثمار الفاكية والخضار في الحق
وانخفاضاً كبيراً  وعائياً  ذبولاً   oxysporum  Fusarium النوع العوامل التي تخفض من نوعيتيا وكميتيا، حيث يسبب

فطر  ماأ. (Amini and sidovich, 2010) والحقولالمزروع في البيوت المحمية البندورة  محصولفي إنتاجية 
Penicillium  و شحنيا أثناء تخزينيا أو أالذي يصيب ثمار الحمضيات الناضجة كالبرتقال واليوسفي سواء في الحقل

ىذا  .(Boubaker et al., 2009) خسائر كبيرة في المحصول وبالتاليزرق و الأأيسبب العفن الأخضر  ،لمتصدير
 بيئياَ  آمنة كبدائلممرضات النبات الفطرية،  مكافحة فياستخدام المستخمصات النباتية  مؤخراً التوجو نحو وقد بدأ
 مقاومة عن نسان، فضلاً الإ ولصحة لمبيئة التموث مشاكل من رئيسية ةمشكم صبحتأ التي الكيميائية لممبيدات
بيَنت  ، حيثياوتعد مستخمصات نبات الزعفران أىم ،(Christaki et al., 2012)المبيدات لتمك المرضية المسببات

 .C. flavus- C. biflorus- Cأن المستخمص الميتانولي لثلاثة أنواع من الزعفران) et al., 2010)  (Acarدراسة

baytopiorum لو القدرة عمى تثبيط الفطر )Candida albicans  حيث بمغ معدل النمو القطري لمفطر عمى
تنتشر زراعة بدأت  .ويعزى التباين في معدل تثبيط الفطر إلى الاختلاف في المحتوى الفينولي mm (2-6-8الترتيب)

أما  ،باىظة الثمنمياسم الالحصول عمى إكثار الكورمات و  بيدففي معظم المحافظات السورية  الزعفران في سورية
 أزىار الزعفران الأمثل لبتلاتالاستثمار في الاقتصادية وىنا تكمن أىمية البحث بتلات الأزىار فإنيا تيمل دون فائدة 

جمع توسيع الفائدة الطبية من خلال كذلك و  ،الزعفران مياسمسعر والتي سعرىا منخفض جداً مقارنة بعادة  الميممة
 الأمراض الفطرية.في مكافحة  فاعميتياالمضادة للأكسدة و  لتقييم فاعميتياالبتلات وتجفيفيا وحفظيا 
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 أهداف البحث:
الفعالية  تقييمتقدير محتوى المستخمص الإيتانولي لبتلات الزعفران من الفينولات والفلافونيدات و  -1

 المضادة للأكسدة لتراكيز مختمفة من المستخمص الإيتانولي.
 Fusarium) الزعفران في نمو كلٍ من الفطرينلبتلات الإيتانولي دراسة تأثير المستخمص  -5

oxysporum) و(Penicillium italicum) (عمى الوسط المغذيPDA). 
 

 مواد البحث وطرائقه:
 : مكان تنفيذ البحث -1

 .5155 عامالخلال في جامعة طرطوس ة الصيدلة كمي مخابرفي البحث نُفذ ىذا 
 :المادة النباتية -2

النوع المزروع  )بيت كمونة( في طرطوسالمزروع الزعفران أزىار من ( 1)شكل بتلات التم الحصول عمى 
(Crocus sativus L.)،  م ، ثبر في الظلتأيام عمى درجة حرارة المخ 7-2تم تجفيف البتلات ىوائياً لمدة حيث

 .طحنت العينات لتحضير المستخمص

 

 
 (: بتلات أزهار الزعفران المزروع1شكل )

 الفطريات المستخدمة: -3
 Fusarium oxysporum  
 Penicillium italicum 

 قسم المكافحة الحيوية في كمية الزراعة بجامعة دمشق.من الفطريات تم الحصول عمى 
 :لمبتلات الكحولي تحضير المستخمص

( مع بعض 5115)Khosravanو Hosseinzadehتمت عممية الاستخلاص بالنقع وفق الطريقة الموصوفة من قبل 
باستعمال  مط جيداً وخُ % 92الإيتانول ميمي ليتر من  211 ةفاضوا   من العينة الجافة g 21خذ أ تعتمد عمى التعديلات والتي

بعدىا رشح المزيج بواسطة الشاش وأىمل الراسب. وضع لمخبر، ساعة في درجة حرارة ا 52لمدة  المحرك المغناطيسي ثم حفظ
دقيقة، وكررت العممية ثلاث مرات  21مدة ل  دقيقة/دورة 2111بسرعة  (Centrifuge 5430 R)الراشح في جياز الطرد المركزي
 إلى حوجمة المبخر الدورانيالراشح تم نقل و  Whatman No. 1رشح باستعمال ورق ترشيح ثم لضمان التخمص من الرواسب 

(Rotary evaporator RE 300 ) 21-22درجة حرارة عند لمتخمص من المذيب العضويC ° ثمفحصمنا عمى مستخمص خام 
 لحين الاستعمال. ° C 2عمى درجة  البرادمعقمة وحفظت في  عبوةوضع في 
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  في المستخمص: مفينولاتل الكمي تقديرال -4
mg.ml 5تم تحضير تركيز قدره 

ميمي ليتر من محمول  5ليا  أضيفميمي ليتر من المستخمص و  1.2، أخذ 1-
وترك في الظلام  وخمط جيداً الممدد عشر مرات  سيوكالتيوفولين  كاشفميمي ليتر من  5%  و7.2كربونات الصوديوم 

وفق ر نانومت 761عمى طول الموجة بواسطة جياز السبيكتروفوتومتر القراءة  تخذأ في حرارة الغرفة وبعد ساعة 
 .(Quettier et al., 2000)طريقة 

محاليل ممدة بتراكيز تتراوح بين ثم حضرت منو تركيز قياسي من حمض  الغاليك في الكحول تم تحضير  
(1.12-1.5 )mg.ml

من ميمي ليتر  5.2من كل تركيز وأضيف ليا ميمي ليتر  1.2ثم أخذ ، في أنابيب اختبار 1-
 خمط جيداً % ثم 7.2من محمول كربونات الصوديوم ميمي ليتر  5الممدد عشر مرات وأضيف  كاشف فولين سيوكالتيو

 761عمى طول الموجة بواسطة جياز السبيكتروفوتومتر القراءة  تخذأوترك في الظلام في حرارة الغرفة وبعد ساعة 
بدلالة  وانطلاقاً من قيم الامتصاصية لمحاليل حمض الغاليك رسم المنحني القياسي لامتصاصية حمض الغاليك نانومتر
 ومنو قدرت كمية الفينولات.( 5)شكل  التركيز

 
 (: منحني الامتصاصية بدلالة التركيز لحمض الغاليك2شكل )

 
 :في المستخمص مفلافونويداتالكمي لتقدير ال -5

mg.ml 5تم تحضير تركيز قدره 
% 5كمور الألمنيوم  ml 1ف لو يضأمن المستخمص و  ml 1خذ أ ، ثم1-

 (.Stankovic, 2011)طريقة وفق نانومتر  221العينة عمى طول الموجة  امتصاصدقيقة تم  21وبعد  وخمط جيداً 
mg.ml( 1.5-1.12بتراكيز تتراوح بين )في الكحول تم تحضير محاليل ممدة من حمض الروتين 

في أنابيب  1-
 أخذت القراءةدقيقة  21وبعد  % وخمط جيداً 5كمور الألمنيوم  ml 1 من كل تركيز وأضيف ليا ml 1ثم أخذ  ،اختبار

وانطلاقاً من قيم الامتصاصية لمحاليل حمض الروتين رسم المنحني القياسي نانومتر  221عمى طول الموجة 
 ومنو قدرت كمية الفلافونيدات.( 2)شكل لامتصاصية حمض الروتين بدلالة التركيز 
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 (: منحني الامتصاصية بدلالة التركيز لحمض الروتين3شكل )

 : DPPHباستخدام طريقة لأكسدة ل ةمضادالفعالية التقدير  -6
 5في الكحول، وذلك بأخذ كتمة قدرىا DPPH  (diphenyl-2-picryl-hydrazil-1,1)تم تحضير محمول 

 %. ثم تم تحضير محاليل مخففة  بتراكيز مختمفة من 92من الإتانول  ml 21مذابة في  DPPHمن  رامغي ميم
في أنابيب زجاجية، تمت مجانسة المحمول  DPPHمن  ml 1وأضيف لو  ml 1المستخمص، أخذ من كل تركيز 

 217عمى طول موجة دقيقة في الظلام، بعدىا تمت قراءة الامتصاصية بواسطة جياز السبكتروفوتومتر  21وترك لمدة 
 (.Hamood Al-Saeedi and Amzad Hossain, 2015)طريقة وفق  نانومتر

 . من المعادلة التاليةالنسبة المئوية لمقدرة عمى تثبيط الجذور الحرة  توحسب
AA% = (A0-A1/ A0) *100 

A0 (DPPH) لعينة الشاىد  الامتصاصية  
  A1 لعينة المستخمص الامتصاصية

 ي:مغذالوسط الفي تثبيط نمو الفطريات عمى  البتلات مستخمصقييم فاعمية ت -7
mg.ml( 21)بتركيز تم تحضير محمول قياسي من مستخمص البتلات  

-12) وحُضر منو باقي التخافيف 1-
11-2-5.2-1 )mg.ml

كمالو إلى الحجم المطموب بإضافة المذيب وذلك  1- بأخذ حجم معين من المحمول القياسي وا 
 اختبار فاعميةتم ثم باستخدام قانون التخفيف: التركيز*الحجم )قبل التخفيف(= التركيز*الحجم )بعد التخفيف(، 

تم حيث  ،Falck(1917) ل بالطريقة الموصوفة من قب عمى مزارع الآغارالفطريات المختبرة تثبيط في  المستخمص
بالقطن الطبي وبورق الألمنيوم  افوىتي تدسُ  ثممستنبت غذائي  ml 111ووضع فييا  ml 521تحضير دوارق سعة 

دقيقة وبعد انخفاض درجة حرارة الوسط وقبل  51لمدة ° C 151توكلاف عمى درجة حرارة و في جياز الأ وعقمتالرقيق 
mg.ml( 1-5.2-2-11-12) تراكيز مختمفة من المستخمص تفيضأالتصمب 

إلى ىذه الدوارق الحاوية عمى  1-
الأوساط الغذائية في  صُبتبشكل جيد لضمان تجانس المستخمص مع الوسط الزرعي ثم  رُجتالوسط الزرعي، بعدىا 

وتركت الأطباق حتى ستخدم فييا وسط غذائي غير معامل، د ا، أما معاممة الشاى cm 9أطباق بتري معقمة قطرىا 
من ميسيميوم الفطر، وبمعدل ثلاثة  mm 5قرص  ذلك عدوى الأطباق بالفطور المدروسة بوضع بعدتم و تتصمب، 

، وبعد وصول نمو الفطر في °C 52جميع الأطباق في الحاضنة عمى درجة حرارة  تثم وضعأطباق لكل تركيز  
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الأطباق من الحاضنة وتم قياس معدل النمو لقطرين متعامدين لنمو المستعمرة  يمران  أُخرجتمعاممة الشاىد إلى حافة الطبق، 
 ,Singh and Tripathi) لمعادلة وفقاً  النسبة المئوية لمتثبيط  حُسبتثم  وذلك بأخذ متوسط لطول القطرين من مركز الطبق

1999): 
Rr=( R1_R2/R1)*100 

R1 معدل نمو الفطر في معاممة الشاىد     
R2 معدل نمو الفطر في معاممة المستخمص    

 التحميل الإحصائي:
 العشوائي التصميم وفق التجربة نفذت ،Costat 6.4تم تحميل البيانات إحصائياً باستخدام برنامج 

لإيجاد الفروق المعنوية بين ( LSD)فرق معنوي أقل اختبار معاممة، وتم إجراء لكل مكررات بثلاثة( CRD)الكامل
 .1.11 معنوية مستوى المعاملات عند

 
 النتائج والمناقشة:

 التقدير الكمي لمفينولات والفلافونيدات في مستخمص بتلات الزعفران: -1
mg.g (2.1)الزعفران  بتلاتفي مستخمص بمغت الفينولات  كميةأن ( 1نلاحظ من الجدول ) 

حمض الغاليك  1-
mg.g(5.7) التي بمغتالفلافونويدات  كميةمن معنوياً أعمى وىي  المادة الجافةمكافئة لغرام من 

حمض الروتين  1-
في Manzaritavakoli (5116 )و Bagherzadeوىذا ينطبق مع ماتوصل إليو  مكافئة لغرام من المادة الجافة،

mg.g 8.05)في مستخمص البتلات الفينولات  كمية تحيث بمغإيران 
mg.g 4.73)كمية الفلافونويدات ( و 1-

-1.) 
mg.g 2.1) نابحثخمص البتلات الإيتانولي في بمغت كمية الفينولات في مست

( وىو أعمى من الكمية المقدرة من قبل 1-
Termentzi وKokkalou (5118( حيث بمغت )2.25 mg.g

( في المستخمص الميتانولي ويعزى ذلك إلى 1-
 Ahmadia  (2016) و Niazmand  لكن كانت أقل من الكمية المقدرة من قبل ،الاختلاف في المذيب المستخدم

mg.100g (0831)وبمغت 
تمعب طريقة وىنا  في مستخمص البتلات المحضر بطريقة الأمواج فوق الصوتية 1-

مقارنة بطريقة كمية الفينولات حيث أنيا أعمى في الاستخراج بالأمواج فوق الصوتية تحرر الاستخلاص دوراً ميماً في 
 (.Goli et al., 2012النقع )

 من الفينولات والفلافونيداتالكحولي البتلات مستخمص (: محتوى 1جدول)
 متوسط كمية الفينولات الجزء النباتي

mg.g
 مادة جافة 1-

 متوسط كمية الفلافونيدات
mg.g

 مادة جافة 1-

 2.1a 5.7b البتلات

Sig.t 1.117 
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 :في مستخمص بتلات الزعفران تثبيط الجذور الحرة نسبةتقدير  -2
%( عند التركيز 61) بمغت نسبة تثبيط الجذور الحرة لمستخمص البتلات الإيتانولي أن( 4شكل )من النلاحظ 

1.2 mg.g
mg.g 1.2%( عند التركيز 49)و  1-

( 5117) وأخرون Tajikوىي أعمى من النسبة المقدرة من قبل   1-
 211%( وعند التركيز 61) 1- مي ليتريم ميكروغرام. 211لمستخمص البتلات الميتانولي حيث بمغت بتركيز 

-2.22%( ويعزى ذلك إلى الإنخفاض في المحتوى الفينولي والفلافونويدي حيث بمغ )27) 1- مي ليتريم ميكروغرام.
1.78 )mg.g

 .عمى التوالي 1-
تبين النتائج أن ىناك علاقة طردية بين القدرة عمى تثبيط الجذور الحرة وتركيز المستخمص، إذ تبين أن كما 

وأخرون  Jadoualiمع زيادة تركيز المستخمص وىذا يتفق مع ماتوصل إليو زادت القدرة عمى تثبيط الجذور الحرة 
 مي ليتريم ميكروغرام. 21% عند التركيز 11( حيث ازدادت نسبة تثبيط الجذور الحرة لمستخمص البتلات من 5118)

 .1-ي ليترميميكروغرام.م 511% عند التركيز 55إلى  1-
mg.g 1.2%( عند التركيز 61لوحظ أن نسبة تثبيط الجذور الحرة  )

أقل من نسبة التثبيط المقدرة من قبل  1-
Goli  طريقة حمض المينوليك المتبعة  %( عند نفس التركيز ويعزى ذلك إلى كفاءة91( حيث بمغت )5115)وأخرون

النوع  ،الظروف البيئيةحسب بشكل أساسي وتختمف نسبة تثبيط الجذور الحرة ر نسبة تثبيط الجذور الحرة. ىذا في تقدي
وكذلك الجزء النباتي المستخدم والمحتوى الفينولي والفلافونيدي طريقة التحضير والاستخلاص و )الجنس( النباتي 

(Tajik et al., 2017.) 

 
 (: نسبة تثبيط الجذور الحرة في مستخمص بتلات الزعفران4شكل )

 LSD=2.22قيمة 
 :المغذي الوسط عمى الفطريات نمو تثبيط في المستخمص الكحولي فاعمية تقييم -3

)بدون  عمى الشاىدالمستخمص الإيتانولي معنوياً تفوق جميع تراكيز إلى ( 5ل)شكلاتشير النتائج في 
mg.ml 12و 11، وقد حقق التركيز ي الفيوزاريوم والبنسيميومنمو فطر بالنسبة لمتوسط  مستخمص(

-1
 

 

mg.ml 12وتفوق التركيز ، الفيوزاريوم فطر لممستخمص الكحولي التثبيط التام لنمو
-1

لممستخمص الإيتانولي  
وبالتالي فإن لمستخمص بتلات الزعفران أثراً إيجابياً في تثبيط نمو عمى باقي التراكيز في تثبيط فطر البنسيميوم 

( حيث أثبت أن لمستخمص أوراق 5151وأخرون ) Hammami  تتفق ىذه النتائج مع نتائجو فطر البنسيميوم، 
. وتعزى فعالية مستخمصات اً في خفض معدل نمو ميسيميوم فطر البنسيميوممعنويوكورمات الزعفران أثراً 
 بشكل معزولة مركبات وليس (تآزرالمركبات مع بعضيا) الخام الخلاصات استخدام إلىالبتلات ضد الفطور 

c 49% 

b 54% 
a 61% 
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 ,.Yazdani et al) ( فالتأثير المتكامل لمزيج المركبات يخفض مقاومة الممرضات لياSitara et al., 2008جزأ)م

 Merajiطرداً مع زيادة التركيز وىذا ما أكده انخفض  ينمعدل نمو الفطر  ( أن5ل)كما نلاحظ من الشك (. 2011
تنخفض عند معاممة الفطر بتراكيز مرتفعة من  F. oxysporum لمفطر الحيوية الكتمة في أن (5118)وأخرون 

كميل الجبلمستخمص  إلى تفوق جميع تراكيز المستخمص الإيتانولي ( 6)لشكال في كما تشير النتائج  .أزىار الخزامى وا 
mg.ml 12 و 11 ، وحقق التركيزيننسبة تثبيط الفطر معنوياً عمى الشاىد في 

-1
 الفيوزاريوم فطرتثبيط تام لنمو   

mg.ml 12بينما حقق التركيز  .111%
-1

وأخرون  Rubio-Moragaن بيَ  .%111 تثبيط تام لنمو فطر البنسيميوم  
أثراً في تثبيط فطر البنسيميوم حيث بمغت نسبة تثبيط الفطر عند  الكحولي أن لمستخمص كورمات الزعفران (5112)

mg.ml 11التركيز 
، عند نفس التركيز%( 92.5لممستخمص الكحولي )% وىي أقل من نسبة التثبيط 12تقريباً  1-

ستخمص أوراق الزعفران أقل منو ( في أن معدل التثبيط  لم5151)وأخرون  Hammamiوىذا يتفق مع نتائج 
 لمكورمات وذلك لاحتواء الكورمات عمى مقادير مرتفعة من المركبات الثانوية مثل التربينويد والصابونين مقارنة بالأوراق.

 
 لمبتلات في نمو فطري الفيوزاريوم والبنسيميومتأثير المستخمص الكحولي (:5شكل)

 بنسيميوم فيوزاريوم 
LSD0.01 0.46 0.83 
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 لمبتلات في نسبة تثبيط فطري الفيوزاريوم والبنسيميومتأثير المستخمص الكحولي (:6شكل)

 بنسيميوم فيوزاريوم 
LSD0.01 4.40 9.53 

 

   :الاستنتاجات
  (5.1عمى كمية من الفينولات بمغت )يحتوي  الإيتانوليالزعفران بتلات مستخمص بينت النتائج أن 
mg.ml

mg.ml 1.2عند التركيز  % 61والتي أظيرت قدرة عالية عمى تثبيط الجذور الحرة بنسبة  1-
-1

 . 
  فعالية قوية في تثبيط نمو الفطريات أظير المستخمصF. 

oxysporum و P.italicum 11% عند التركيز 95، إذ كانت نسبة تثبيط الفطريات المختبرة أعمى منmg.ml
-1

 . 
 

 :التوصيات
 التراكيز المناسبة في التطبيقات العممية.من أجل معرفة طرائق الاستخلاص المثمى و دراسات ال متابعة 
 وقدرة كمضاد أكسدة الغذائي والدوائي  مستخمص بتلات الزعفران في مجال التصنيع لاستفادة منا

 .مضادة لمميكروبات
 في المكافحة الفطرية لممزروعات استخدام مستخمص البتلات. 
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